
8. B. Tollens: Ueber asfanoee (Melitose?), eine hooh 
polarieirende Zuokerart BUS der IKelaese. 

(Eingegangen am 30. December; mitgeth. in der Sitzung von Hm. A. Pinner.) 

Vor liiogerer Zeit hat mir Herr Dr. C u n z e ,  Director der Zuclter- 
fabrik Waghausel, eine Quantitiit Syrup giitigst zugeachickt , welche 
von dern Rohzucker stammt, der in jener Fabrik mittelst Strontium- 
hydroxyd aus Melasse geGllt worden war. 

Diese Melasse war  irn Laufe von circa 2 Jahren triibe geworden, 
und das Mikroskop zeigte, dass sie sich mit zahllosen hiibschen 
Nadelchen erfiillt hatte, welche keine Aehnlichkeit mit gewiihnlichem 
Rohrzu cker besassen. 

Urn die Krystalle zu gewinnen, wurden 3.7 kg Melasee mit 1750g 
Alkohol voii 95 pCt. und soviel Wasser (400g) ,  dass die Fliissig- 
keiteii sich mischten, verriihrt, wodurch ermiiglicht wurde, die Maeae 
zu filtriren, ohne dass die Krystalle sich erheblich liieten. 

Der  so erhkltene Krystallbrei lieferte nach starkem Auspresaeu 
und nach vielfachern Urnkrystallisiren gegen 60 g weisse Nadelchen. 
Diese an der Luft getrockneten Krystalle schmolzen bei raschem Er- 
hitzen auf 1000, jedoch nicht bei looo und sogar nicht bei 130°, wenn 
sie vorber langere Zeit bei 60-800 getrocknet worden waren. 
Ueber Schwefelsiiure verloren sie 3.2 - 3.4 pCt. Waaser, worauf dss 
Gewicht constant blieb, und bei nachher erfolgendem Erhitzen auf 
1000 noch so vie1 Wasser fortging, dass der  Gesammtverlust 
14.7-15 p c t .  war  *). 

Die bei den Verbrennui~gen erhaltenen Zahlen (36.08 pCt. C und 
7.06 pCt. H f i r  die wasserhaltige und 42.46 pCt. C und 6.50 pCt. H 
f i r  die getrocknete Substanz) sowie anniihernd obiger Waseergehalt 
slimmen auf die Formel C12H22011 + 3Hz0. Leider gelang ee mir 
noch aicht, die Substanz ganz aschenfrei zu erhalten, da  sie beim 
Verbrennen 1 pCt. eines stark alkalisch reagirenden, Kali und Scbwefel- 
saure haltenden Riickstandes liess. 

Die Polarisation ergab fiir eine 9.5986 procentige Liieung im 
L a n d o l t - L a u r e n t ’ s c h e n  Apparate, sowie eine solche von 5 g  zu 
50 ccm im S c h m i d t  und Haensch’schen Halbschattenapparate eine 
specifische Drehung = 102.5- 1030, wobei sich Birotation nicht 
zeigte. Durch Erhitzen der obigen 9.6 procentigen Losung mit etwas 
Schwefelsaure wurde die Polarieation auf weniger als die Hllfte 
herabgedrickt, namlich auf 45O. 

1) Die genauen Zahlenangaben der Analysen, Polarisationen u. 8. w. werde 
icli in einor spftteren Abhandlung mittheilen. 
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Gegen Fehl ing ' sche  Liisung ist die Substanz indifferent; nach 
dem Erhitzen mit Saure reducirt sie jedoch sehr stark Kupferoxydnl 
aus jener Lijsung. 

Mit verdiinnter Salpetersaure liefert der beschriebene Kiirper eine 
echwer, jedoch wie es scheint, etwas leichter als Schleimsaure in 
der sauren Flijssigkeit liisliche, iibrigens bei 210 - 2140 schtnelzende, 
Substanz in ungeflihr halb so grosser Menge als aus Milchzucker bei 
gleicher Behandlung sich Schleimsaure bildet. 

Die beschriebenen Eigenschaften stimmen auf kein einziges der 
iilteren allgemein bekannten Kohlenhydrate der Formel Cla Has 0 1 1  

befriedigend (a. u. Melitose), gut jedoch zu denjenigen eines, von 
L o i s e a u l )  aus Melasse hergestellten Zuckers, der R a f f i n o s e  (in 
welcher L o i s e a u  u. A. 15.1 pCt. Krystallwasser fand), und ferner 
zu denen einee Zuckers aus  Baumwollsamenkuchen, welchen Ri t t- 
h a u s e n  a) und B i i h m  hergestellt haben, denn die specifische 
Drehung ( t z ) ~ ,  welche ich = 102.5-1030 fand, ist nach L o i s e a u  
159/100 derjenigen des Rohrzuckers, also 1.59. 66.5 oder 1050, nach 
Ri t th 'ausen  104.50, nach Bi ihm circa 10404). 

Biihm hat diesen Zucker G o s s y p o s e  genannt, R i t t h a u s e u  da- 
gegen htilt ihn fir M e l i t o s e ,  welche behnntlich J o h n s t o n  sowie 
Bert he1 o t  aus Eucalyptus-Manna hergestellt haben, und deren Eigen- 
schaften fast alle die griisste Aehnlichkeit mit denen des obigen 
Zuckers aus Strontium-Melasse zeigen. 

Mit dieser Ansicht von R i t t h a u s e n  kiinnte man sofort einver- 
standen sein, wenn nicht fiir Melitose eine spec. Drehung (a)j = 88.20, 
was bei Voraussetzung von Lampenlicht fiir B e r t  h e l o t ' s  Beobach- 
tungen circa 85O, b e i  Voraussetzung von Tageslicht circa 78.20 fiir 
( a ) ~ ,  entapricht, 5, also fast 20-250 weniger als 103 - 1050 ange- 
geben ware, eine Differenz, welche, wie u. a. die Discussion iiber 
die Nichtidentitat von Arabinose und Galactose bewieeen hat, nicht 
wohl E U  ignorircn ist. Soinit ziehe ich einstweilen und bis Melitose 
VOII neueni aus Eucalyptusnianna hergestellt und untersucht ist, vor, 
mich an das thatsiichliche zu halten, und f i r  die von R i t t h a u s e n  
und von Biihm aus Baumwollsamen und von mir aus Strontian- 

, 

- 

1) Compt. rend. 82, S. 1038, 1876; diese Berichte IX, S. 732, 1876. 
9 Journ. pr. Chem. N. F. Bd. 29, S. 351, 1884. 
3) Journ. pr. Chem. N. F. Bd. 30, S. 37, 1884. Sitzuogsber. d. Gesellsch. 

z. Bef6rd. d. ges. Naturwissensch. EU Marburg 1883, No. 1, S. 24. 
4) Ich habe die specifische Drehung fiir Natriumlicht aus denZahlen der 

Verfasser fiir (a)j berechuet; R i t t h a u s e n  giebt (u)j = 117.4O, B6hm (4 = 
116.8O. 

5) H G l x e r ,  diese Berichte XV, S. 1937, 1882. 



Melasse erhaltene Zuckerart den von L o i s e a u  1876 gewiihlten Namen 
R a f f i n o s e  zu bewahren I). 

Die Existenz der R n f f i  11 ose  besitzt augenblicklich besonderes 
Interesse, derin sie erkliirt den hiichst anffiilligen Umstand, dass bei 
der Untersuchuiig einiger in neuster Zeit hergestellten Zuckerproducte 
letztere stiirker polarisiren . ale ihrem Gehalte an Rohrzucker ent- 
spricht. 

Zu diesen Producten gehiirt besonders ein ungewohnlich kry- 
st;rllisirt auftretender Rohzucker, welcher aus Riibenmelasse mit Hiilfe 
von Strontiurnhydroxyd gefgllt und nach Treiinung von der genannten 
Base krystallisirt worden ist, denn es berechnen sich zuweilen nach 
der Polarisation. obgleich rr augenscheinlich nicht ganz rein ist, 
100 pCt. oder gar mehr als 100 pCt. reirier Zucker. 

Diese Eigenschaft, hiiher zn polarisiren. ist nun den Melassen, 
welchr von den oben genarinten Zuckern resultiren , in noch hiiherem 
Maasse zu eigen, ohne dass bisher der Grund der hoheri Polarisatim 
bekannt gewesen ist. so dass der Name BPluszuckera: fur die hypo- 
thetische Ursache dez genaiiiiten Umstandes gebrauchlich ist. 

Da nun die oben beschrieberie R a f f i n o s e  stiirker dreht als Rohr- 
zuckei , da sie R U S  hochpoliirisirender Melasse gewonnen ist, und d a  
voraussichtlich ausser der voii mir gewonnenen Quantitiit noch eirie 
vie1 griiasere in  der braunen Syrup-Mntterlauge geblieben ist , so ist 
klar, dass die R a f f i n o s e  gain oder zum grossen Theil der gesiichte 
PPluszuckera ist. 

Es  scheint niir, dass die R a f f i i l o s e  ebenfalls die merkwiirdige 
Eigenschaften zeigt . die Krystallisation des Rohrzokers so zu beein- 
flussen, dass die Krystalle sicli auf andere Weise, als es gewiihnlich 
geschielit, ausbildrn. s o  d:isb sie mehr in  d i e  Lgrige g r z o g e n ,  
s a u I e n ; t r t  ig eracheinen rind die Form annehmen, welche sich an dem 
ririttelst Strontiaii gewonnenen Zucker bernerklich gernacht hat, und 
welclie I on Tel l  i i  e ?) und voii  S c h aa f 3) kiirzlich nlher  studirt wor- 
drn ist 

Ich bin mit Versnrhen hediiiftigt, die R a f f i n o s e  noch reirier 
als bisher. besonders ganz itschenfrei und in griisserer Menge aus 
Strontianmelasse, ferner aber vielleicht auch aus gewohnlicher Melasse, 
evrntuell direct ails Riiben. darzustellen und ihre Eigenschaften mog- 
liclist genau zii priicisiren , d;inn aber ihre Umwandlungsproducte mit 
Sluren zu untersuchen, welche interessante Resultate versprechrn. 

G i i t t i n g e n ,  26. December 1884. 

') Vielleicht hat B e r t 11 e 1 o t ' a  Melitose bei der geringen zur Disposition 

a)  Zritschr. d. Ver. f. Riibt~nz.-Intl. (1. (I. R. 1881, S. 795. 
3, Zeitschr. d. Ver. f. K t i l w i i L . -  Ind. d. (1. R. 1883, S. 699. 

Etehenden Menge nicht vdlig von Beimengungen befreit werden k6nnen. 




